
 
 
 
 
 
 

NOVEDADES 
 

TAPAS 
 
BRASA VEGETAL       13,75 €    
Puerros tiernos a la brasa con mini burrata italiana 100%, sobre nuestra crema de champiñones casera. 
Acompañado de Parmigiano Reggiano curado 24 meses, compota de manzana casera, nueces fritas y 
canónigos con aceite de albahaca fresca. Servido con mollete artesanal albeloado  a la brasa. 
   
BRIOCHE DE PANCETA FRITA     10,50 € 
Nuestra propuesta Street Food en forma de brioche. Brioche de mantequilla tostado, panceta cocinada a 
baja temperatura durante 16 h y frita, mayo lima, alioli de chipotle ahumado, cebolla roja encurtida en lima y 
lechuga hoja de roble.        
 

ENSALADAS 
 
BURRATA SALAD       13,75 € 
Burrata cremosa de Puglia, acompañada de uvas frescas, tomates cherry, canónigos y un toque crujiente 
con nueces y maíz frito. Todo esto acompañado de nuestra vinagreta de albahaca y menta. 
 

HAMBURGUESAS 
 
LA BURRA        16,45 € 
Sofisticada, intensa y con alma italiana. Una hamburguesa que combina potencia y cremosidad. Crema 
casera de champiñones y Parmigiano Reggiano 24 meses, Rúcula fresca, Cebolla caramelizada, mini 
burrata 100%  italiana, Mayonesa trufada y acabada con Guanciale Amatriciano crujiente 
 
DULCE PECADO       16,45 € 
Intensa, cremosa y provocadora. Mezcla dulzor, humo y crujiente en cada bocado. No es un capricho, es 
una tentación. Nuestra crema de Camembert y ajo confitado, Queso Idiazabal ahumado DOP, Mermelada 
casera de tomate, Pimientos del piquillo confitados estilo CB y coronamos con Torreznos de panceta casera 
crujiente. 
 

OPCIÓN PREMIUM 
 

 
 
HAMBURGUESA MADURADA       1.95 € 
Para añadir un plus a tu hamburguesa preferida, mejórala con nuestras hamburguesas elaboradas con 
carne madurada durante 40 días 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
. 
 



NUESTRAS TAPAS 
 

 
 
PATATAS BRAVAS       RACIÓN 6,20 € / ½ RACIÓN 4,40 € 
Patatas bravas caseras con salsa brava y alioli. 
 
AROS DE CEBOLLA       RACIÓN 6,20 € / ½ RACIÓN 4,40 € 
Los clásicos de la casa acompañados de nuestras salsas más atrevidas. 
Crujientes aros de cebolla servidos con nuestra exquisita salsa Royal, elaborada con yema de huevo y 
chiles rojos fermentados, una suave mayonesa cítrica, aceite de albahaca fresca y un toque final de semillas 
de sésamo tostadas. 
 
CROQUETAS DE COCIDO      RACIÓN 6,70 € / ½ RACIÓN 4,60 € 
 
NACHOS “CENTRAL BURG”       12,10 € 
Totopos artesanales, Nuestro Guacamole ‘’Spicy’’, Salsa de Cheddar Collier’s, cebolla encurtida en lima y 
Beef Chili. 
 
NACHOS LOLA        10,00 € 
Totopos artesanales, Nuestro Guacamole ‘’Spicy’’, Salsa de Cheddar Collier’s y Cebolla encurtida en lima. 
 
HUEVOS ESTRELLADOS CON JAMÓN IBÉRICO DE BELLOTA RACIÓN 13,50 €/ ½RACIÓN 8,00 € 
Cama de patatas fritas caseras con huevos camperos estrellados y virutas de jamón ibérico. 
 
HUEVOS ESTRELLADOS CON FOIE     RACIÓN 14,50 €/ ½RACIÓN 9,40 € 
Cama de patatas fritas caseras con huevos camperos estrellados y virutas de foie. 
 
HUEVOS ESTRELLADOS CON QUESO CABRALES    RACIÓN 10,90 €/ ½ RACIÓN 6,80 € 
Cama de patatas fritas caseras con huevos camperos estrellados y virutas de queso Cabrales DOP. 
 
JAMÓN IBÉRICO DE BELLOTA JOSELITO    19,90 € 
Plato de jamón ibérico con pan con tomate. 
 
BRIE REBOZADO        7,20€    
Cuadraditos de queso Brie rebozado, con mermelada de arándanos 
 
BRIOCHE CENTRAL BURG       11,00 € 
Nuestra exquisita carne guisada al estilo francés Bourguignon, deshilachada y acompañada de su reducción; 
cebolla caramelizada, Guanciale y mayonesa de cebollino sobre delicado pan brioche con mantequilla. 
 
CROQUETA CASERA DE QUESOS PARMIGIANO REGGIANO D.O.P. E IDIAZABAL D.O.P 
Croqueta semi líquida de queso Parmigiano Reggiano D.O.P 24 meses, queso Idiazabal D.O.P 
acompañada de nuestra compota de pera y nueces     1,85 € unidad 
 
CROQUETA FLUIDA DE CECINA      1,85 € unidad 
Clásica croqueta de cecina con textura semilíquida, crujiente rebozado de panko y acompañada de nuestra 
mermelada de tomate casera. 
 
 
 
 
 
 
 



NUESTRAS ENSALADAS 
 

 
 
CABRA     11,10 € 
Mezclum de lechugas, tomates cherrys, medallones de queso de cabra, mezclum de frutos secos, virutas de 
bacon salteado y vinagreta de mostaza de Dijon. 
 
 
CAPRESE     11,10 € 
Tomates, Burrata cremosa de Puglia, olivas de Aragón, orégano, albahaca y vinagreta de Módena. 
 
 
CONTRASTES    11,10 € 
Mezclum de lechugas, tomates cherrys, maíz tostado triturado, frutas del bosque, piña, queso Parmesano 
rallado y vinagreta de mostaza de Dijon.  
 
 
CARPACCIO DE TOMATE  11,10 € 
Tomate, cebolla roja, olivada de olivas negras, alcaparras, rúcula. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



NUESTRAS HAMBURGUESAS 
 
ROYAL TEMPTATION   15,05 € 
Queso cheddar madurado, nuestra salsa de yema de huevo curada, cecina de León I.G.P., Parmigiano 
Reggiano D.O.P. 24 meses, mermelada de tomate casera y nuestra mantequilla ahumada. 
 
SPICY TANGY    14,90 € 
Panceta de cerdo Duroc marinada durante 12 h y en doble cocción, queso cheddar madurado, nuestra 
mermelada de bacon, mezcla de chiles agridulces sobre lechuga hoja de roble.  
 
CarBonara    15,10 € 
Nuestra versión de la Carbonara en hamburguesa. Nuestra Salsa CarBonara Original, Guanciale Amatriciano, 
Parmigiano-Reggiano DOP y pimienta negra recién molida. 
 
CENTRAL FRIED CHICKEN  14,20 € 
Contramuslo de pollo de corral de 175 gr marinado en nuestra mezcla de especias secretas durante 16 h, 
empanado y frito. Acompañado de tomate, lechuga, mayonesa de lima y cebollino, queso cheddar 
madurado y nuestro especial aceite de chiles mejicanos. 
 
KING BRU    15,10 € 
Reinterpretación del clásico boeuf Bourguignon hecho hamburguesa. Carne deshilachada estilo 
bourguignon, queso Brie fundido, mayonesa de Bacon tostado y cebolla caramelizada, mayonesa trufada y 
canónigos 
 
MEXICANA    15,10 € 
Queso Cheddar, maíz tostado triturado, cebolla roja encurtida, bacon, guacamole y alioli de Chile Chipotle 
ahumado. 
 
CHAMPI     13,80 €      
Cebolla caramelizada, queso Emmental y champiñones salteados. 
 
DIABLO     14,40 €        
Cebolla caramelizada, salsa de tomate provenzal con Jalapeño, guacamole y chili. 
 
CENTRAL BURG   16,70 €          
Cebolla caramelizada, queso Brie, medallón de foie y nido de jamón ibérico de bellota. 
 
MONTAÑESA     14,40 €        
Cebolla caramelizada, rúcula, medallón de queso de cabra y mermelada de tomate casera. 
 
ASTUR     15,10 €      
Cebolla caramelizada, queso Cabrales y compota de manzana casera. 
 
FRANCIA     15,50 €        
Cebolla caramelizada, tomate, berenjena a la parrilla, queso Brie y mostaza de Dijon. 
 
LA REPERA    15,10 €    
Compota de pera, rúcula, nueces tostadas y queso Idiazabal. 
 
CHEESE    12,10 €      
Cebolla caramelizada y queso Emmental. 
 
CLASSIC     15,10 €      
Cebolla caramelizada, queso Emmental, lechuga, tomate y bacon. 
 
YANKEE     15,10 €        
 Cebolla caramelizada, bacon, queso Emmental y huevo campero frito. 
 
Recuerda que también tienes la opción de optar por la hamburguesa con carne madurada de 40 días. 
NUESTRAS HAMBURGUESAS SON DE 175 GRAMOS DE CARNE DE BUEY, CON PATATAS 
FRITAS                          



SUGERENCIAS 
 
 

 
STEAK TARTAR ROLL   20,50 € 
Exquisito solomillo de buey cortado a cuchillo marinado con nuestro aliño secreto, deliciosa salsa CarBonara, 
Maíz tostado sobre suave brioche con Mantequilla. 
 
LA VEGETAL    12,60 €        
Cebolla caramelizada, champiñones, berenjena, calabacín, queso Brie, tomate confitado, salsa romesco. 
 
GREEN QUEEN   13,50 € 
Hamburguesa de Heura jugosa, salsa Hoisin, guacamole casero, nuestra salsa de queso CB, canónigos y 
cebolla encurtida.  
 
 
 
 

 
NUESTROS POSTRES 

 
TARTA SACHER   5,50 € 
MOUSSE DE LIMÓN   5,90 € 
COULANT DE CHOCOLATE  5,75 € 
TRUFAS (UNIDAD)   1,00 € 
 

NUESTROS POSTRES CASEROS 
 
CHEESE CAKE   6,40 € 
Tarta de queso de oveja, acompañada de crumble de mantequilla de L’Alt Urgell DOP, helado de fresa y coulis 
de frutas del bosque. 
 
TATIN CB    6,40 € 
Nuestra reinterpretación del conocido postre francés. Manzana asada con ron, salsa de caramelo salado, 
crumble de mantequilla y helado de yogurt. 
 
TENTACIÓN ÁCIDA   6,75 € 
Nuestra reinterpretación del clásico Lemon pie. Crema ácida de cítricos CB con albahaca y menta, merengue 
de albahaca y mandarina, bizcocho de limón tostado con mantequilla, crumble clásico acompañado de 
delicioso sorbete de mandarina 
 
     


